Caracteéristiques Uniques de l'Huile d'Olive de
Kabylie : Un Trésor de Saveurs et d’Aromes

Controle Précis du

Processus d'IExtraction :

« Technologie Avancée : Les
laboratoires utilisent des
équipements de pointe pour
surveiller et controler chaque étape
du processus d'extraction, assurant

ainsi une qualité constante.

Aromes I'ruites :

o Variété des Variétés : Les variétés
d'olives spécifiques cultivées en
Kabylie, telles que I'Amesi, le Chemlal,
et 'Azeradj, contribuent a des aromes
fruités distincts. Ces aromes peuvent
inclure des notes de fruits mars,

d'amandes et d'herbes fraiches.

Couleur Dorée Profonde

« Extraction Meticuleuse :La
méthode d'extraction
méticuleuse, souvent associée a la
pression a froid, contribue a la
préservation d'une couleur dorée
profonde caractéristique de
I'huile d'olive de Kabylie.

Saveur Fquilibrée :

« Harmonie des Saveurs : Les olives

cultivées dans les conditions
spécifiques de Kabylie offrent une
saveur équilibrée, avec des notes

fruitées, épicées et une légere

amertume caractéristique des huiles de

qualité.

Lquilibre entre Tradition

et Modernité :
« Respect des Méthodes Traditionnelles

: Bien que I'extraction soit
modernisée, le respect des méthodes
traditionnelles, comme la pression a
froid, assure un équilibre entre
I'innovation et la préservation du

caractére authentique.

Analyse Sensorielle

Approfondie :

« Evaluation Expertise : Des

experts en dégustation réalisent
une analyse sensorielle
approfondie, évaluant
visuellement, olfactivement et
gustativement I'huile pour

garantir son authenticité.

Adaptation aux Variations

de Terroir :

o Influence du Terroir : Les variations
du sol et du climat de Kabylie
conférent a I'huile une identité
spécifique, créant une variabilité

subtile d'une exploitation a l'autre.

Polyphénols et Propriétés

Nutritionnelles :

« Richesse Nutritionnelle : La

préservation minutieuse du processus
d'extraction garantit la rétention des
polyphénols et d'autres composants
nutritionnels bénéfiques pour la

sante.

Respect des Profils

Variétaux :
« Differenciation des Variétes :

Les caractéristiques uniques de
chaque variété d'olive sont

respectées, permettant aux

consommateurs de distinguer
les nuances subtiles entre les

huiles.

L'huile d'olive de Kabylie, issue d'une fusion entre les traditions anciennes et les technologies modernes, représente un

patrimoine oléicole riche en caractéristiques gustatives et aromatiques, faisant de chaque goutte une expérience sensorielle

exceptionnelle.



